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Risiken erkennen und Chancen erhohen

Sehr geehrte Safefood-Online Nutzerinnen und Nutzer,

neben der Auswertung der RASFF-Meldungen aus Juli 2021finden Sie in der aktuellen Aus-
gabe des Safefood-Online Newsletters Informationen zur rechtlichen Beurteilung von Ethyl-
enoxid- und 2-Chlorethanol. Wie gewohnt fassen wir auch in diesem Newsletter die unter le-
bensmittelwarnung.de verdffentlichten Riickrufe des vergangenen Monats zusammen. Aul3er-
dem erhalten Sie natiirlich eine Medienumschau zu den Themen Lebensmittelsicherheit und
Food Fraud. Wir berichten auBerdem iiber aktuellen Anderungen zu Riickstandshdchstgehal-
ten.

Unter ,,Fragen und Antworten zur Datenbank Safefood-Online* erldutern wie die Unter-
schiede der Ausgabeoptionen im Modul HACCP-Export (Ausgabe mit kombinierten Geféhr-

dungen bzw. Ausgabe mit einzelnen Gefdhrdungen).

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe des Safefood-Online Newsletters Thr Interesse findet
und freuen uns natiirlich iiber Ihre Meinung, denn nur so kénnen wir uns verbessern.

Ihr Safefood-Online Team

1 RASFF Meldungen Juli 2021

Gegentiiber dem Vormonat ging die Anzahl der Meldungen leicht zuriick (Juli 409, Juni 430
Meldungen).

Die meisten Meldungen gab es wieder in der Produktkategorie ,,Obst, Gemiise und Hiilsen-
friichte (46 Meldungen), gefolgt von ,,Niissen, Nussprodukten und Samen* (39 Meldungen)
und ,,Gefliigelfleisch und Gefliigelfleischprodukten* (37 Meldungen):

RASFF Juli 2021: TOP 10 Produktkategorien

GETREIDE UND BACKWAREN
FLEISCH UND FLEISCHPRODUKTE (OHNE GEFLUGEL)

ANDERE LEBENSMITTELPRODUKTE / MISCHUNGEN

FISCH UND FISCHEREIPRODUKTE (OHNE WEICH- UND
KRUSTENTIERE)

KRAUTER UND GEWURZE

GEGENSTANDE UND MATERIALIEN MIT
LEBENSMITTELKONTAKT
DIATETISCHE LEBENSMITTEL,
NAHRUNGSERGANZUNGSMITTEL UND..

GEFLUGELFLEISCH UND GEFLUGELFLEISCHPRODUKTE

NUSSE, NUSSPRODUKTE UND SAMEN

OBST, GEMUSE UND HULSENFRUCHTE

Meldungen
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An der Spitze der TOP 10 der Produkte liegen Nahrungserganzungsmittel mit 22 Meldungen.
Auffallend ist, dass hier 9 Meldungen auf Ethylenoxid/ 2-Chlorethanol zuriickzufiihren sind.
Auf Platz 2 folgt der Zusatzstoff E 410 (Johannisbrotkernmehl) mit 14 Meldungen. Hier ge-
hen alle Meldungen ebenfalls auf Funde von Ethylenoxid bzw. 2-Chlorethanol zuriick. Wei-
tere Informationen hierzu finden Sie in diesem Newsletter unter Punkt 2: Lebensmittelrechtli-
che Beurteilung von Ethylenoxid/ 2-Chlorethanol. An dritter Stelle folgen dann Erdniisse mit
13 Meldungen:

RASFF Juli 2021: TOP 10 Produkte

SCHWERTFISCH (XIPHIAS GLADIUS)
EISCREME

WEINBLATTER

PISTAZIEN

HAHNCHENFLEISCH

SESAMSAMEN

SCHWARZER PFEFFER

ERDNUSSE

E 410 - JOHANNISBROTKERNMEHL

NAHRUNGSERGANZUNGSMITTEL

Meldungen

Die mit Abstand meisten Meldungen finden sich im Juli 2021 in den Gefahrenkategorien Pes-
tizide (102 Meldungen) und pathogene Keime (101 Meldungen). Mit deutlichem Abstand fol-
gen dann mit 44 bzw. 27 Meldungen die Gefahrenkategorien Zusammensetzung und Mykoto-
xine:

RASFF Juli 2021: TOP 10 Gefahrenkategorien

MIGRATION
FREMDKORPER

BETRUG

ALLERGENE
SCHWERMETALLE
CHEMISCHE KONTAMINATION

MYKOTOXINE

ZUSAMMENSETZUNG

PATHOGENE KEIME

PESTIZIDE

Meldungen
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Ethylenoxid/ 2-Chlorethanol sind der Gefahrenkategorie Pestizide zugeordnet. Die hohe An-
zahl an Meldungen in dieser Gefahrenkategorie sind daher auf diese beiden Stoffe zuriickzu-
fiihren (60 von 102 Meldungen). Die meisten Meldungen zu pathogenen Keimen betreffen
Salmonellen (72 Meldungen):

RASFF Juli 2021: TOP 10 Gefahren

NEUARTIG: CANNABIDIOL
SCHIMMELPILZBEFALL
CADMIUM

QUECKSILBER

EINSATZ VON BAMBUS

LISTERIA MONOCYTOGENES

CHLORPYRIFOS

AFLATOXINE

ETHYLENOXID/ 2-CHLORETHANOL

SALMONELLA
0 20 40 60 80
Meldungen
2 Lebensmittelrechtliche Beurteilung von Ethylenoxid

In der Vergangenheit gab es immer wieder Diskussionen zur rechtlichen Beurteilung von Pro-
dukten, die Pestizidriickstéinde oder andere Stoffe enthalten, fiir die es gesetzlich festgelegte
Riickstandshochstgehalte gibt und die in als Zutat in Verarbeitungsprodukten verwendet wur-
den. So auch aktuell im Fall von Ethylenoxid und 2-Chlorethanol: Ausgangspunkt war der
Fund von Ethylenoxid in einem Stabilisator (mit Johannisbrotkernmehl E 410) zur Eiskrem-
herstellung (RASFF-Warnmeldung 2021.2966 vom 08. Juni 2021). Auf EU-Ebene haben sich
unter anderem auch die ,,Food and Feed Crisis Coordinators‘ mit diesem Thema beschéftigt
(3 Sitzungen am 29.06., 30.06. und 13.07.). Als Ergebnis wurde festgehalten (summary re-
cord):

= fiir Produkte, die den mit Ethylenoxid kontaminierten Zusatzstoff E410 enthalten,
kann kein sicheres Expositionsniveau fiir Verbraucher definiert werden, so dass jedes
Niveau, dem Verbraucher ausgesetzt sein konnen, ein potenzielles Risiko fiir die Ver-
braucher darstellt

= zur Gewdbhrleistung eines hohen Gesundheitsschutzniveaus ist es daher erforderlich,
dass die Lebens- oder Futtermittelunternehmer, die solche Produkte in der EU in Ver-
kehr gebracht haben, diese Produkte unter der Kontrolle der zustdndigen nationalen
Behorden vom EU-Markt nehmen und sie von den Verbrauchern zuriickrufen.
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Dies erklért die hohe Anzahl an Meldungen zu Ethylenoxid bzw. 2-Chlorethanol (60 Meldun-
gen im Juli 2021), wobei sehr viele Meldungen nicht direkt Johannisbrotkernmehl E 410),
sondern vielmehr Verarbeitungsprodukte betreffen, die Johannisbrotkernmehl enthalten, wie
z.B. Speiseeis, das Johannisbrotkernmehl als Stabilisator enthélt.

Pressemitteilungen zu diesem Thema:

Food Safety News: Ethylene oxide scandal spreads to food ad-
ditive
Food Navigator: https://www.foodnavigator.com/Arti-

cle/2021/07/19/No-safe-level-of-exposure-
EC-orders-mass-recall-of-products-contam-
inated-with-ethylene-ox-
ide?utm_source=RSS Feed&utm me-
dium=RSS&utm campaign=RSS

Auch foodwatch hat dieses Thema aufgegriffen und fordert den Riickruf aller Produkte, die

den Zusatzstoff Johannisbrotkernmehl enthalten (,,Zusatzstoff mit krebserregendem Ethylen-
oxid verunreinigt) und hat am 29.07.2021 eine Petition (,,Ethylenoxid: Raus aus den Rega-
len!) gestartet.

Siehe hierzu auch die aktuelle Stellungnahme von Crone, Grube, zur lebensmittelrechtlichen
Bewertung von Befunden der Stoffe Ethylenoxid und 2-Chlorethanol in Sesamsamen und ver-
arbeiteten Lebensmitteln, die Sesamsamen enthalten, ZLR 2021, 398 ff.

Gerade vor dem Hintergrund der sich ausweitenden Funden von Ethylenoxid sollten die mog-
lichen Risiken intensiv gepriift werden und entsprechende Qualitdtssicherungsmafinahmen
implementiert werden.

3 Offentliche Warnungen in Deutschland im Juli 2021 (Iebensmittel-
warnung.de)

Im Juli 2021 verzeichnet das Portal lebensmittelwarnung.de deutlich mehr 6ffentliche Riick-
rufe als im Vormonat (Juli 2021: 32 Riickrufe, Juni 2021: 12 Riickrufe), die Lebensmittel
bzw. Lebensmittelkontaktmaterialien betrafen, davon 11 Riickrufe wegen Salmonellenfunden
und 5 Riickrufe wegen Ethylenoxid/ 2-Chlorethanol:

Produkt Grund der Warnung/ des Riickrufs
Kése-Dip Fremdkorper (Glassplitter)
Presslinge Ethylenoxid
Teigtaschen mit Késefiillung, Teig- | Schimmelpilze
blatter fiir Borek,
Schwarze Oliven Schimmelpilze
Nahrungsergdnzungsmittel 2-Chlorethanol
KartoffelspieBe Fremdkorper (metallisch)
Bananen-Chips Salmonellen
Pfeffer Salmonellen
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https://www.foodwatch.org/de/aktuelle-nachrichten/2021/zusatzstoff-mit-krebserregendem-ethylenoxid-verunreinigt/
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Senfkorner Salmonellen
Gewlirzmischung Salmonellen
Tabakfreie Nikotin-Pouches Gesundheitsgefahr; Verbot des Inverkehrbringens
Kreuzkiimmel Salmonellen
Majoran Salmonellen

Nahrungserginzungsmittel mit al-
pha-Liponsaure

GemiB Verzehrempfehlung Uberschreitung der si-
cheren tdglichen Aufnahmemenge

Roter Algensalat

Zu hoher Gehalt an Jod

Rahmspinat, TK

Fremdkorper (Metallspéne)

Halva aus Sonnenblumenkernen

Salmonellen

Durra Green freekeh (Griiner Wei-

Fremdkorper (Kunststoffsplitter)

zen)

Bio low carb Mehl Aflatoxine

Vegane Sauce Clostridium botulinum
Lavendel-Presslinge Ethylenoxid

Algensalat Zu hoher Gehalt an Jod
Nahrungsergdnzungsmittel Zu hoher Gehalt an Liponsdure
Presslinge Ethylenoxid

Pork und Country Kartoffeln Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Halva aus Sonnenblumenkernen Salmonellen
Nahrungsergdnzungsmittel Ethylenoxid

Wurstwaren Salmonellen

Sesampaste Salmonellen
Salami-Kése-Baguette Salmonellen

Kise Listerien

Nahrungserginzungsmittel

Benz(a)pyren, Summe PAK4

Weitere Einzelheiten zu den 6ffentlichen Warnungen/ Riickrufen finden Sie auf lebensmittel-

warnung.de

4 Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

EU-Verordnung 2021/1098 zur Anderung der EU-Verordnung 396/2005

Mit der Verordnung (EU) 2021/1098 vom 2. Juli 221 wurden die Anhédnge Il und IV der Ver-

ordnung (EG) 396/2005 hinsichtlich der Hochstgehalte an Riickstinden von:

- 24-Epibrassinolid

- Extrakt der Zwiebel von allium cepa L.

- Cyflumetofen

- Fludioxonil

- Fluorxypyr

- Natrium-5-nitroguaiacolat
- -Natrium-o-nitrophenolat

- Natrium-p-nitrophenolatgedndert.
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gedndert. Die Anderungen sind seit dem 26. Juli 2021 in Kraft.

5 NEWS
Produkt/ Thema Meldung

Triiffel (Food Fraud) Isotopenanalyse zur Identifizierung von Food Fraud
bei Triiffeln

Novel Food EFSA: positive Sicherheitspriifung der Wanderheu-
schrecke (Locusta migratoria) als Novel food

Food Fraud Européisches Amt fiir Betrugsbekampfung deckt
Rum-Netzwerk auf

Austern UK: Norovirus Ausbruch bei Austern

Cannabidiol- und Hanfprodukte CVUA Karlsruhe: Nach wie vor hohe Beanstan-
dungsquote bei Cannabidiol- und Hanfprodukten
Verbraucherschutz BfR-Stakeholder- und Bevolkerungsbefragung: 5.
Evaluation zum gesundheitlichen Verbraucher-
schutz in Deutschland

Legionellen Zwei Tote durch Legionellen-Félle im Raum Heil-
bronn

Salmonellen 50 Salmonellen-Fille in Frankreich durch Wurst
aus Spanien

Lebensmittelsicherheit Belgien: In 2020 nahm die Anzahl der lebensmittel-

bedingten Krankheitsausbriiche ab, wihrend die
Rickrufe zunahmen

Gentechnik Philippinen: Gentechnisch veridnderter "Golden
Rice" genehmigt

Food Fraud OPSON X (2020/2021) — Vertfalschungen bei Ho-
%

6 Fragen und Antworten zur Datenbank Safefood-Online

Im Modul ,,HACCP-Export* gibt es 2 Ausgabemaoglichkeiten:
= Ausgabe mit allen kombinierten Gefihrdungen
= Ausgabe mit einzelnen Gefihrdungen

Wie unterscheiden sich die beiden Optionen?

Mit der Abfrage ,,Mit allen kombinierten Gefdhrdungen* im Hauptmenii ,,HACCP Export* ist
es moglich, aufgrund aller in der Datenbank vorliegenden Meldungen einen HACCP Export
fiir Roh-/Einsatzstoffe zu erstellen. Bei der Abfrage werden alle bisher bekannten Gefahrdun-
gen summiert (hier am Beispiel Haselniisse, Zeitraum 01.01.2019 —27.07.2021):
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https://www.foodsafetynews.com/2021/07/mainly-children-ill-in-french-salmonella-outbreak/
https://www.foodsafetynews.com/2021/07/outbreaks-down-but-recalls-up-for-belgium-in-2020/
https://www.foodsafetynews.com/2021/07/outbreaks-down-but-recalls-up-for-belgium-in-2020/
https://www.foodsafetynews.com/2021/07/outbreaks-down-but-recalls-up-for-belgium-in-2020/
https://www.irri.org/news-and-events/news/philippines-becomes-first-country-approve-nutrient-enriched-golden-rice
https://www.irri.org/news-and-events/news/philippines-becomes-first-country-approve-nutrient-enriched-golden-rice
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https://www.bvl.bund.de/DE/Arbeitsbereiche/01_Lebensmittel/03_Verbraucher/16_Food_Fraud/06_OPSON_Operationen/OPSON-X/OPSON_10_basepage.html?nn=10418112#doc16273670bodyText8
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Roh-/Einsatzstoff Bekannte Gefahren Ursprungsland
Hasalnlsse Aflatoxine [46] Gaaorgian [22],
Tiirkai [15],
Asarbaidschan [9]
Salmonella spp. [2] Geaargian [2]
Analysenbaricht (fahit), Tiirkai [1]

Gesundheitszadifikat (fahit) [1]
Mussprotein (Mandain), Mussprotain Misdadanda [1]
(Cashawnuss) [1]
Insaktanbafall (Larvan) [1] Gaargian [1]
Gasundheitszarifikal (unzureichand) | Tirkeai [1]

1]
Schimmalpilzbafall (Cladosporium spp. )| Tirkei [1]
1]
Gesundheitszadifikat (fahit) [1] Russland [1]

Mit der Abfrage ,,Mit einzelnen Gefdahrdungen werden die Gefdhrdungen vereinzelt entspre-
chend den Gefdhrdungskategorien. Aktuell gibt es in der Datenbank sechs Klassen von Ge-
fahrdungskategorien, die weiter in 25 Untergruppen heruntergebrochen werden:

biologische Gefihrdungen (vier weitere Untergruppen)
chemische Gefihrdungen (neun weitere Untergruppen)
physikalische Gefihrdungen (Untergruppe Fremdkdorper)
allergene Gefihrdungen (Untergruppe Allergene)
Betrug / Tduschungen (sechs weitere Untergruppen)
Sonstiges (flinf weitere Untergruppen

Jududdl

Hier das Ergebnis der obigen Abfrage, aber als Ausgabe mit einzelnen Gefédhrdungen:
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Roh-/Einsatzstoff

Bekannte Gefahren |

Ursprungsland

Hasslnissa

biologische Gefihrdungen

pathogene Keime

Salmonaella spp. [2]

Georgien [2]

Schimmelpilzbafall (Cladosponum spp.)
[1]

Tiirkei [1]

BSE | TSE

keine bakannt [

nicht pathogene Keime

keing bekannt [

Insekten / Parasiten

Insaktenbatall (Larven) [1] [

Georgien [1]

chemische Gefihrdungen

Biotoxine

keine bekannt [

Bickontamination

keine bakannt [

Pestizide

keing bekannt [

Schwermetalle

keine bekannt [

Antibiotika | Arzneimittel / Hormone

keine bekannt [

chemische Kontamination

keine bekannt [

My kotoxine

Aflatoxine [46]

Asarbaidschan (3],
Georgien [22],
Tiirkei [15]

Migration

keine bekannt [

Radicaktivitat

keine bekannt [

physikalische Gefihrdungen

Framdkarper

kaina bakannt

allergene Gefahrdungen

Allergene

Musspratein (Mandeain) [1]

Niededande [1]

Musspratein (Cashewnuss) [1]

Niederande [1]

Batrug [ Tauschungen

Bestrahlung

keine bekannt [

keine bekannt [

neuartige Lebensmittel

keine bekannt [

Beatrug

Analysanbaricht (fahlt) [1]

Tirkei [1]

Gasundheitszarifikat (fahit) [2]

Tirkei [1], Russland
1]

Gesundheitszadifikatl (unzureichend)
[1]

Tirkei [1]

Farben

keine bekannt [

Zusammansetzung

keine bekannt [

Kennzeichnung

keine bakannt [

Sonstiges

Sensorik

keine bekannt [

Sonstiges

keine bekannt [

ungeniigende Kontrolle

keine bekannt [

Verpackung

keine bakannt [
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Damit ergeben sich folgende Zuordnungen der Risikoklassen:
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RK1

RK?2

RK3

Ausgabe mit kombi-
nierten Gefihrdungen

Risikoklasse der Einzel-
gefahrdung (z.B. Salmo-
nellen

Ausgabe mit einzelnen
Gefihrdungen

Risikoklasse der Einzel-
gefdahrdung (z.B. Salmo-
nellen

Risikoklasse bezogen auf
das gesamte Produkt
(alle Gefédhrdungen bzw.
Gefahrdungsklassen)

Risikoklasse bezogen auf
das gesamte Produkt
(alle Gefdhrdungen bzw.
Gefdhrdungsklassen)

Ihre Anregungen, Fragen und Wiinsche zu diesem Newsletter richten Sie bitte direkt an:

info@safefood-online.de
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Haftungshinweis: Trotz sorgfiltiger inhaltlicher Kontrolle iibernehmen wir keine Haftung fiir die Inhalte externer Links. Fiir den
Inhalt der verlinkten Seiten sind ausschlieBlich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien:

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden "safefood-online" genannt), geschéftsanséssig Birkenweg.18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safefood-online.de eine Website im Internet, die der Infor-
mation und Kommunikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unternehmens ist der Unterhalt einer Internetda-
tenbank zur Darstellung von Risiken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit.

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezogene Daten (Einzelangaben iiber personliche oder
sachliche Verhéltnisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit erheben, verarbeiten oder nutzen, als
das zur Durchfiihrung des Teledienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nutzung der Bestandsda-
ten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann, wenn Sie als Nutzer Ihre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von uns
wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angesehen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website
von der Erteilung Threr Einwilligung abhéngig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung und Nutzung Ihrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir
die Zukunft zu widerrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektronischem Wege erfolgen. Wollen Sie
Ihre Einwilligung widerrufen, schicken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemeinen Gesetzen verantwortlich.

b.  Fiir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten werden, ist safefood-online nur insoweit ver-
antwortlich, als eine Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technische und zumutbare Moglichkeiten
besteht, die Nutzung zu verhindern.

c.  Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang von safefood-online vermittelt wird, ist ausge-
schlossen. Eine automatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund Nutzerabfrage gilt als Zu-
gangsvermittlung. Wir iibernehmen keine Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die un-
sere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Verbindungen zu anderen Websites und Home-
pages auf eigene Gefahr und benutzen sie geméf den jeweils geltenden Nutzungsbedingungen der entsprechen-
den Websites.

d.  Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unbe-
riihrt, wenn safefood-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses gemif3 §88 TKG von diesen Inhalten
Kenntnis erlangt und eine Sperrung technisch méglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website richtige und vollstindige Informationen zur Verfiigung
zu stellen. Sie iibernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitit, Richtigkeit und Vollstdndigkeit der be-
reitgestellten Informationen. Wir behalten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen oder Erginzun-
gen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6.  Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-online gewéhrt den Besucher jedoch das Recht, den auf
dieser Website bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu vervielfiltigen. Aus Griinden des
Urheberrechts ist die Speicherung und Vervielfiltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Website nicht gestattet.

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen
Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 / 923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Vertretungsberechtigter Geschéftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft : Schwetzingen
Registergericht : Amtsgericht Mannheim
Registernummer : HRB 710365

Umsatzsteuer-Identifikationsnummer geméB § 27a Umsatzsteuergesetz:
DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher gemaf § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller

Seite 11/11



