Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhdohen

Sehr geehrte Safefood-Online
Nutzerinnen und Nutzer,

Im Marz lag die die Anzahl neuer
RASFF-Meldungen gegeniiber dem
Vormonat mit 467 Meldungen um
rund 100 Meldungen héher. Die Aus-
wertungen finden Sie unter Punkt 1.

Auf lebensmittelwarnung.de wurden
im Mérz 20 6ffentliche Warnmeldun-
gen zu Lebensmitteln sowie Gegen-
stdanden und Materialien mit
Lebensmittelkontakt eingestellt
(Punkt 2).

Unter ,Aktuelles zu Riickstdnden und
Kontaminanten” (Punkt 3) informieren
wir Uiber den Bericht der Europaischen
Umweltbehorde zur Mykotoxinbelas-
tung im Zusammenhang mit dem Kli-
mawandel.

Das BfR hat den Bericht iiber die Eig-
nungspriifung zur Bestimmung von
Pyrrolizidinalkaloiden in Honig des
Deutschen Referenzlabors fiir My-
kotoxine und Pflanzentoxine verof-
fentlicht.

Die EU-Kommission legt mit einem
Verordnungsentwurf Hochstgehalte
flr anorganisches Arsen in Fisch und
Meeresfriichten fest.

Das CVUA Freiburg hat die Untersu-
chungsergebnisse 2024 zu Dioxinen
und polychlorierten Biphenylen in Le-
bensmitteln und Futtermitteln verof-
fentlicht.

News rund um die Themen Lebens-
mittelsicherheit und Food Fraud fin-
den Sie wieder unter den Punkten 4
und 5.

Die Europdische Kommission hat ihre
LVision” fiir Landwirtschaft und Er-
nahrung 2025 - 2029 vorgestellt.
Darin werden die folgenden vier
Schwerpunktbereiche fiir EU-Malnah-
men festgelegt:

= Die Agrar- und Ernahrungswirt-
schaft zu einem attraktiven und
berechenbaren Sektor machen,
der einen angemessenen

LETTER

Lebensstandard gewahrleistet und
neue Einkommensmdglichkeiten
erschliefit

= Sicherstellung der Wettbewerbs-
fahigkeit und Widerstandsfahig-
keit des Agrar- und Erndhrungs-
sektors

= Sicherstellung, dass der Agrar-
und Ernahrungssektor zur Erhal-
tung gesunder Boden, sauberen
Wassers und sauberer Luft sowie
zum Schutz und zur Wiederher-
stellung der biologischen Vielfalt
beitragt

=  Wertschatzung von Lebensmitteln
und Forderung fairer Lebens- und
Arbeitsbedingungen in dynami-
schen landlichen Gebieten

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe
des Safefood-Online Newsletters lhr
Interesse findet und freuen uns natr-
lich wie immer Gber ihr

Safefood-Online Team


https://www.lebensmittelwarnung.de/
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:52025DC0075
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:52025DC0075

(Ml RASFF-Meldungen in Safefood-Online: Marz 2025

Die Anzahl der neuen RASFF-Meldungen hat gegeniiber
Februar 2025 wieder deutlich zugenommen:

= Marz 2025: 467
= Februar 2025: 366
= Januar 2025: 361

Die RASFF-Meldungen teilen sich wie folgt auf:

=  Warnmeldungen: 103
= Grenzzuriickweisungen: 146
= Informationsmeldungen: 217
= Benachrichtigung tber Nichteinhaltung 1

Auch im Méarz 2025 liegen Obst, Gemiise und Hiilsenfriichte mit 91 Meldungen bei der Auswertung nach Produktkatego-
rien an erster Stelle. 51 Meldungen betrafen Pestizide und 18 Meldungen waren auf Mykotoxine zurlickzufiihren. Es folgt
die Produktkategorien Niisse, Samen und daraus hergestellte Erzeugnisse mit 54 Meldungen auf Platz 2. Bei dieser Pro-
duktkategorie gab es 31 Meldungen wegen Mykotoxinen und 13 Meldungen wegen pathogener Keime. Die Produktkate-
gorie Gefliigelfleisch und Gefliigelfleischprodukte liegt mit 41 Meldungen auf Platz 3, davon 38 Meldungen wegen patho-
gener Keime:

RASFF-Meldungen Marz 2025: Top 10 Produktkategorien
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Nach Produkten liegen im Méarz Nahrungsergdnzungsmittel mit 19 Meldungen auf Rang 1. Es folgen Erdniisse und ge-
trocknete Feigen mit 16 bzw. 14 Meldungen auf den Platzen 2 und 3:
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RASFF-Meldungen in Safefood-Online: Marz 2025

RASFF-Meldungen Marz 2025: Top 10 Produkte
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Im Marz liegen bei der Auswertung nach Gefahrenkategorien pathogene Keime mit 123 Meldungen an erster Stelle. Es
folgen Pestizide mit 83 Meldungen (davon 29 Meldungen wegen Chlorpyrifos) und Mykotoxine mit 65 Meldungen:

RASFF-Meldungen Marz 2025: Top 10 Gefahrenkategorien
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Nach Gefahrdungen liegen Salmonellen mit 75 Meldungen auf Platz 1. Aflatoxine und Chlorpyrifos folgen mit 47 bzw. 29

Meldungen auf den weiteren Platzen:
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RASFF-Meldungen Marz 2025: Top 10 Gefahrdungen
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AbschlieRend noch die Auswertung der Meldungen nach dem Ursprungsland der Produkte:
RASFF-Meldungen: Top 10 Ursprungslander
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Die Tiirkei liegt mit 40 Meldungen auf Platz 1. Es folgen China und Polen mit 28 bzw. 27 Meldungen.

Safefood-Online Newsletter | Ausgabe: Mérz 2025 | 4



Im Marz 2025 wurden auf
telkontakt veroffentlicht

Nachstehend die Meldungen im Uberblick:

Produkt

Friichteriegel

Roter Pfeffer, gemahlen

Bratwurst, Pfefferbeiler, Paprikaknacker
Heidelbeeren

Weinblatter

Power Protein

Rahmspinat, TK

Mohnpaste

Wassermelonenkerne, gekocht und gesalzen
Kartoffelchips

Kimmel

Knoblauch, eingelegt

Kiimmelknacker
Kochbesteck
Salatmayonnaise, Remoulade

Dillspitzen, gerebelt
Weizenkleie, bio
Hartkaramellen
Vollmilchschokolade

Fertiggerichte (Nudeleintopf, Cremesuppe)

20 Warnungen zu Lebensmitteln bzw. Gegenstanden mit Lebensmit-

Grund der Warnung / des Riickrufs
Fremdkorper (Kunststoff)
Farbstoffe Sudan | und Sudan IV
Listeria monocytogenes

Phosmet

Uberschreitung der zulassigen Hdchstgehalte von Pestizidriickstdnden
Fremdkarper (Kunststoff)

Fremdkorper (Kunststoff)

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung

Aflatoxine

Fremdkarper (Holz)

Fremdkorper (Metall)

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung (Schwefeldioxid) und zu hoher Gehalt an
Schwefeldioxid

Listeria monocytogenes
Priméare aromatische Amine
Fremdkorper (Kunststoffbeschichtung der Tube)

Unzuldssiges Pflanzenschutzmittel
Ergotalkaloide

Erstickungsgefahr

Fremdkérper (Metall)

Fremdkorper (Metall)

Weitere Informationen zu den Warnmeldungen finden Sie auf
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0
https://www.lebensmittelwarnung.de/DE/Home/home_node.html
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Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten
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Europaische Umweltbehorde:
Mykotoxinbelastung in einem sich
verandernden europaischen Klima

Steigende Temperaturen aufgrund des Klimawandels erho-

hen das Risiko der Exposition des Menschen gegeniiber
Mykotoxinen, so die Europdische Umweltagentur (EUA).
Ein von der Agentur veroffentlichtes Briefing befasst sich
mit gesundheitlichen Bedenken im Zusammenhang mit
Mykotoxinen und mit der Frage, wie in Folge der Klimaver-
anderungen ihre Verbreitung bekampft und eine Kontami-
nation verhindert werden kann. Weitere Informationen zu
dem Briefing der Europdischen Umweltbehorde finden Sie
unter diesem LINK

Bericht 2024 des BfR iiber die Eig-
nungspriifung zur Bestimmung
von Pyrrolizidinalkaloiden in Ho-
nig des Deutschen Referenzlabors
fiir Mykotoxine und Pflanzento-
xine

Das Deutschen Referenzlabor (NRL) fiir Mykotoxine und
Pflanzentoxine organisierte einen Eignungstest fir die
Bestimmung von Pyrrolizidinen in Honig, an dem 26 Labo-
ratorien teilnahmen. Es wurden drei Honigproben und eine
Standardlésung analysiert. Die getestete Konzentration
reichte von 0,8 bis 84,3 pg/kg. Die Standardabweichung
der Reproduzierbarkeit lag zwischen 12 und 42 % fiir PAs
und zwischen 44 und 77 % fiir die PA-N-Oxide.

Im Durchschnitt lagen 88 % der z-Werte innerhalb des ak-
zeptablen Bereichs (|z| <2. Weitere Informationen finden
Sie in dem verlinkten Report des BfR.

Verordnungsvorschlag zu Hochst-
gehalten von anorganischem Ar-
sen in Fisch und Meeresfriichten

Die EU-Kommission schldgt in einem Verordnungsentwurf
Hochstgehalte fiir anorganischem Arsen in Fischen und
anderen Meeresfriichten vor. Die vorgeschlagenen Hochst-
gehalten finden sich in dem Annex zu dem Verordnungs-
entwurf.

Hintergrund ist die Aktualisierung der Risikobewertung der
chronischen ernahrungsbedingten Exposition gegeniiber
anorganischem Arsen in Lebensmitteln durch die Europai-
sche Behorde fiir Lebensmittelsicherheit. Die EFSA kommt
zu dem Schluss, dass die derzeitige Exposition gegeniiber
anorganischem Arsen weiterhin Anlass zu gesundheitli-
chen Bedenken fiir die Verbraucher gibt. Der Verzehr von
Fisch und bestimmten anderen Meeresfriichten tragt zu
dieser Exposition bei. Die EFSA empfiehlt daher Hochst-
werte fiir anorganisches Arsen in diesen Erzeugnisse.

Dioxine und polychlorierte Biphe-
nyle in Lebensmitteln
und Futtermitteln

Das CVUA Freiburg hat den Jahresbericht 2024 zu Dioxi-
nen und polychlorierten Biphenylen in Lebensmitteln und
Futtermitteln veroffentlicht. Insgesamt wurden knapp 600
Lebensmittel- und 120 Futtermittelproben auf Dioxine und
dI-PCB bzw. ndI-PCB untersucht. Die Untersuchungsergeb-
nisse konnen Sie dem verlinkten Jahresbericht entneh-
men.
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https://www.eea.europa.eu/en/analysis/publications/mycotoxin-exposure-in-a-changing-european-climate
https://www.bfr.bund.de/cm/343/determination-of-pyrrolizidine-alkaloids-in-honey.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2025/SPS/EEC/25_01898_00_e.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2025/SPS/EEC/25_01898_01_e.pdf
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/full/10.2903/j.efsa.2024.8488
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/full/10.2903/j.efsa.2024.8488
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/full/10.2903/j.efsa.2024.8488
https://www.cvua-freiburg.de/uploaddoc/cvuafr/jahresbericht_BW_2024_dioxine_und_polychlorierte_biphenyle_ausfuehrlich.pdf

NEWS - Linksammlung

Lebensmittelsicherheit

O

G

Gen-editierte Bananen, die nicht braun werden, sollen
zu einer Verringerung der Lebensmittelverschwendung
beitragen

Australische Regierung genehmigt kommerzielle Frei-
setzung von GV-Cavendish-Bananen

USA: Riickruf von rohem Katzenfutter, nachdem bei
staatlichen Tests eine Kontamination mit dem Vogel-
grippevirus H5N1 festgestellt wurde

EFSA: Bericht der EU uber die Resistenz gegen anti-
mikrobielle Mittel bei Zoonose- und Indikatorbakterien
von Menschen, Tieren und Lebensmitteln im Zeitraum
2022-2023

ECDC-EFSA Report: Langerer landeriibergreifender
Salmonellenausbruch in Verbindung mit dem Verzehr
von Sprossen

USA: zwei wichtige Ausschiisse fiir Lebensmittelsi-
cherheit aufgeldst: Bei den Ausschiissen handelt es
sich um den Nationalen Beratenden Ausschuss fir
mikrobiologische Kriterien fiir Lebensmittel (NACMCF)
und den Nationalen Beratenden Ausschuss fir
Fleisch- und Gefliigelinspektion (NACMPI)

O

¢ G

Mit der Verordnung 2025/351 verscharft die EU-Kom-
mission die Anforderungen an die Reinheit von Kunst-
stoffmaterialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen

EU genehmigt die Herstellung von entalkoholisiertem
Biowein

Im dritten Anlauf hat die polnische Ratsprasident-
schaft den Widerstand der Mitgliedstaaten gegen die
Deregulierung von Pflanzen, die mit Hilfe neuer Ge-
nomtechnologien (NGT) erzeugt werden, gebrochen.
Der neue Entwurf wird im April in die Trilogberatungen
gehen

Neue Gentechnik: Massive Kritik an der Ratsposition

Zuordnung von Salmonella enterica zu Lebensmittel-
quellen anhand von Ganzgenom-Sequenzierungsdaten

BfR: EDKAR-Studie: Datenerhebung zum Energy Drink-
Konsum und seinen gesundheitlichen Effekten bei Ju-
gendlichen abgeschlossen

CRISPR/Cas9: eine nachhaltige Technologie zur Ver-
besserung der Klimaresistenz bei wichtigen Grundnah-
rungspflanzen

Wie geht es mit der Griinen Gentechnik weiter?

CVUA Stuttgart. "Dubai-Schokolade": was steckt wirk-
lich drin?

BfR: Fragen und Antworten zu Genome Editing und
CRISPR/Cas9
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https://www.theguardian.com/science/2025/mar/07/gene-edited-non-browning-banana-cut-food-waste-tropic-norwich
https://www.theguardian.com/science/2025/mar/07/gene-edited-non-browning-banana-cut-food-waste-tropic-norwich
https://www.theguardian.com/science/2025/mar/07/gene-edited-non-browning-banana-cut-food-waste-tropic-norwich
https://www.en.krishakjagat.org/global-agriculture/australian-government-approves-commercial-release-of-gm-cavendish-banana/
https://www.en.krishakjagat.org/global-agriculture/australian-government-approves-commercial-release-of-gm-cavendish-banana/
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/raw-cat-food-recalled-after-state-testing-finds-contamination-with-bird-flu/
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/raw-cat-food-recalled-after-state-testing-finds-contamination-with-bird-flu/
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/raw-cat-food-recalled-after-state-testing-finds-contamination-with-bird-flu/
https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/Joint-EFSA-ECDC-EU-report-AMR-Zoonoses.pdf
https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/Joint-EFSA-ECDC-EU-report-AMR-Zoonoses.pdf
https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/Joint-EFSA-ECDC-EU-report-AMR-Zoonoses.pdf
https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/Joint-EFSA-ECDC-EU-report-AMR-Zoonoses.pdf
https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/salmonella-outbreak-sprouted-seeds-outbreak-assessment-march-2025_0.pdf
https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/salmonella-outbreak-sprouted-seeds-outbreak-assessment-march-2025_0.pdf
https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/salmonella-outbreak-sprouted-seeds-outbreak-assessment-march-2025_0.pdf
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/president-trump-eliminates-two-key-food-safety-committees/
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/president-trump-eliminates-two-key-food-safety-committees/
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/president-trump-eliminates-two-key-food-safety-committees/
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/president-trump-eliminates-two-key-food-safety-committees/
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/president-trump-eliminates-two-key-food-safety-committees/
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/president-trump-eliminates-two-key-food-safety-committees/
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202500351
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202500351
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202500351
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202500351
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202500405
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202500405
https://european-biotechnology.com/latest-news/poland-breaks-opposition-to-eu-ngt-deregulation/
https://european-biotechnology.com/latest-news/poland-breaks-opposition-to-eu-ngt-deregulation/
https://european-biotechnology.com/latest-news/poland-breaks-opposition-to-eu-ngt-deregulation/
https://european-biotechnology.com/latest-news/poland-breaks-opposition-to-eu-ngt-deregulation/
https://european-biotechnology.com/latest-news/poland-breaks-opposition-to-eu-ngt-deregulation/
https://european-biotechnology.com/latest-news/poland-breaks-opposition-to-eu-ngt-deregulation/
https://www.keine-gentechnik.de/nachricht/neue-gentechnik-massive-kritik-an-der-ratsposition
https://wwwnc.cdc.gov/eid/article/31/4/24-1172_article
https://wwwnc.cdc.gov/eid/article/31/4/24-1172_article
https://www.bfr.bund.de/cm/343/edkar-studie-datenerhebung-zum-energy-drink-konsum-und-seinen-gesundheitlichen-effekten-bei-jugendlichen-abgeschlossen.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/edkar-studie-datenerhebung-zum-energy-drink-konsum-und-seinen-gesundheitlichen-effekten-bei-jugendlichen-abgeschlossen.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/edkar-studie-datenerhebung-zum-energy-drink-konsum-und-seinen-gesundheitlichen-effekten-bei-jugendlichen-abgeschlossen.pdf
https://www.frontiersin.org/journals/genome-editing/articles/10.3389/fgeed.2025.1533197/full
https://www.frontiersin.org/journals/genome-editing/articles/10.3389/fgeed.2025.1533197/full
https://www.frontiersin.org/journals/genome-editing/articles/10.3389/fgeed.2025.1533197/full
https://www.ruhrbarone.de/wie-geht-es-mit-der-gruenen-gentechnik-weiter/244335/
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=1&Thema_ID=2&ID=4134
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=1&Thema_ID=2&ID=4134
https://www.bfr.bund.de/cm/343/fragen-und-antworten-zu-genome-editing-und-crisprcas9.pdf
https://www.bfr.bund.de/cm/343/fragen-und-antworten-zu-genome-editing-und-crisprcas9.pdf

NEWS - Linksammlung

) Fortschritte bei der Verhinderung von Lebensmittelbe-
trug beim Verbrauch von nativem Olivendl und Pinien-
kernen

Food Fraud

O Portugal: Die portugiesischen Behérden haben in den
letzten Monaten bei verschiedenen Aktionen illegale
Schlachtungen, Olivendlbetrug und nicht zum Verzehr
geeignete Lebensmittel aufgedeckt.

G

Food Authenticity Network (FAN): Global Food Fraud
Report 2024

O Dairy Reporter: Food Fraud - die am stérksten betroffe-
nen Lebensmittel 2024

) Spanischer Tourist deckt groR angelegten Betrug mit
Rioja-Wein in Asien auf

O EU Agri-Food Fraud Verdachtsfélle: Report Februar
2025

O Food Standard Agency (FDA): Die National Food Crime
Unit bittet die Unternehmen entlang der Lebensmittel-
versorgungskette, sich der Tatsache bewusst zu sein,
dass gefélschte Labortestergebnisse als Methode zur
Erleichterung potenzieller Lebensmittelkriminalitat ver-
wendet werden.

) Das Konsortium zum Schutz von Mozzarella di Bufala
Campana DOP meldete 475 Falle von gefalschtem
Biiffelmozzarella, der im Jahr 2024 online verkauft
wurde
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https://www.foodsafetynews.com/2025/03/asae-operations-target-slaughter-storage-and-olive-oil/
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/asae-operations-target-slaughter-storage-and-olive-oil/
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/asae-operations-target-slaughter-storage-and-olive-oil/
https://www.foodsafetynews.com/2025/03/asae-operations-target-slaughter-storage-and-olive-oil/
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/mnu-arts/fan-2024-global-food-fraud-report/viewdocument/129
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/mnu-arts/fan-2024-global-food-fraud-report/viewdocument/129
https://www.dairyreporter.com/Article/2025/03/06/the-most-adulterated-foods/
https://www.dairyreporter.com/Article/2025/03/06/the-most-adulterated-foods/
https://inspain.news/spanish-tourist-uncovers-large-scale-rioja-wine-fraud-in-asia/
https://inspain.news/spanish-tourist-uncovers-large-scale-rioja-wine-fraud-in-asia/
https://food.ec.europa.eu/document/download/d5cfa85c-7d25-4408-99c5-86bea1d3d1e3_en?filename=ff_ffn_monthly-report_202502.pdf
https://food.ec.europa.eu/document/download/d5cfa85c-7d25-4408-99c5-86bea1d3d1e3_en?filename=ff_ffn_monthly-report_202502.pdf
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/mnu-arts/nfcu-2025-a003-risk-of-document-fraud-in-laboratory-results/viewdocument/126
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/mnu-arts/nfcu-2025-a003-risk-of-document-fraud-in-laboratory-results/viewdocument/126
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/mnu-arts/nfcu-2025-a003-risk-of-document-fraud-in-laboratory-results/viewdocument/126
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/mnu-arts/nfcu-2025-a003-risk-of-document-fraud-in-laboratory-results/viewdocument/126
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/mnu-arts/nfcu-2025-a003-risk-of-document-fraud-in-laboratory-results/viewdocument/126
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/mnu-arts/nfcu-2025-a003-risk-of-document-fraud-in-laboratory-results/viewdocument/126
https://quifinanza.it/lifestyle/food-economy/mozzarella-bufala-dop-falsa-ritiro/879908/
https://quifinanza.it/lifestyle/food-economy/mozzarella-bufala-dop-falsa-ritiro/879908/
https://quifinanza.it/lifestyle/food-economy/mozzarella-bufala-dop-falsa-ritiro/879908/
https://quifinanza.it/lifestyle/food-economy/mozzarella-bufala-dop-falsa-ritiro/879908/
https://web.ub.edu/en/web/actualitat/w/frau-alimentari-oli-pinyons
https://web.ub.edu/en/web/actualitat/w/frau-alimentari-oli-pinyons
https://web.ub.edu/en/web/actualitat/w/frau-alimentari-oli-pinyons

Thema des Monats

Die Digitalisierung der Verfahren zur Amtshilfe und Zusammenarbeit im
Europaischen Wirtschaftsraum schreitet voran

Im Safefood-Online Newsletter fiir Oktober 2024 hatten wir im Rahmen der
Vorstellung des Jahresberichts 2023 des Alert and Cooperation Networks
(ACN) dariiber informiert, dass ein Netzwerk Pflanzengesundheit in das ACN
integriert wurde. Die beiden Netzwerk fiir Heimtiere (Pet Animal Network —
PAN) und Tierschutz (Animal Welfare Network — AWN) wurden inzwischen
ebenfalls in das ACN eingebunden.

Das Netzwerk fiir Amtshilfe und Zusammenarbeit (AAC) dient dem Aus-
tausch von Informationen Uber die Nichteinhaltung von EU-Vorschriften in Be-
zug auf Lebensmittel, Futtermittel. Pflanzenschutz und Tiere und weder ein
im RASFF meldepflichtiges Risiko noch einen Food Fraud Fall (FFN) darstellt.

Wie das Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit be-
richtet, haben die Behdrden im AAC Uber 3.200 Meldungen ausgetauscht. Da-

bei wurde ein Drittel der Meldungen von den deutschen Behorden eingestellt.

Nachstehend noch ein Uberblick iiber die Meldungen im ACN fiir das Jahr

2024:
Alert and Cooperatl
RASFF notifications by classification Top 10 ACN notifying countries Top product categories notified by network
cermany [N Network Product category Notifications
(oo _ RASFF Fruits And Vegetables 981
:c.::ium = AAC Fruits And Vegetables 483
France | e FF Live Animals 321
“’"_"‘ I PA Live Animals 46
:::‘ = PH Intended For Planting: Already Planted 44
B:rdnr infrmatin  Alert informaion  News Bulgaria ) AW Dairy Cows 2
mmup Barmark B
Agri-Food Fraud netifications by Food Fraud categories Non-Compliance notifications by non-compliance categories
Non-compliances on animals not destinated to food [N =55 Faulty Labelling Or Claims [ 1178
Non-compliances (implicit ciaim viciations) [N 2 Non-Compliant Composition N o7+
e T Lacking Or Improper Dacumentation Or Controls N 23
e Faulty Processing Or Storsge Conditions [N 258
Non-compliances on plant protection products ] 10 mmmmmm'mwx’: = m
Non-compliances an animal heaith | 4 Fareign Bodies / Physical Danger [l 79
Non-cor animal welfare | 3 Fraud Investigation | 20
Non-compliances on plant health 1 Foodborne Outbreak Investigation  §
Quelle: EU-Kommission
Zum VergroRern bitte auf das Chart klicken.
Weiter Informationen finden Sie unter folgenden LINKS beim BVL:
an—

= Die Digitalisierung der Verfahren zur Amtshilfe und Zusammenarbeit im
FeedbaCk Europdischen Wirtschaftsraum schreitet voran

Ihre Anregungen, Fragen und = Europaisches Amtshilfe-Netzwerk stérkt Verbraucherschutz
Wiinsche zu diesem Newslet-

ter richten Sie bitte direkt an:
info@safefood-online.de
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https://safefood-online.com/downloads/redir?id=146
https://www.bvl.bund.de/SharedDocs/Fachmeldungen/01_lebensmittel/2025/2025_03_12_Fa_AAC_2023_2024.html
https://www.bvl.bund.de/SharedDocs/Fachmeldungen/01_lebensmittel/2025/2025_03_12_Fa_AAC_2023_2024.html
https://www.bvl.bund.de/SharedDocs/Pressemitteilungen/01_lebensmittel/2025/2025_03_13_PM_Weltverbrauchertag.html?nn=10418112
https://food.ec.europa.eu/document/download/267bd0aa-ba74-4681-8fed-1442072a4b58_en?filename=acn_report_2024_overview.pdf
mailto:info@safefood-online.de

Impressum

Safefood-Online =

Risiken erkennen und Chancen erhéhen

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen

Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 / 923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Haftungshinweis: Trotz sorgféltiger inhaltlicher Kontrolle tibernehmen wir
keine Haftung fir die Inhalte externer Links. Fir den Inhalt der verlinkten
Seiten sind ausschlieRlich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden
,safefood-online” genannt), geschaftsansassig Birkenweg 18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safe-
food-online.de eine Website im Internet, die der Information und Kom-
munikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unterneh-
mens ist der Unterhalt einer Internetdatenbank zur Darstellung von Ri-
siken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezo-
gene Daten (Einzelangaben iber personliche oder sachliche Verhalt-
nisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit er-
heben, verarbeiten oder nutzen, als das zur Durchfiihrung des Tele-
dienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nut-
zung der Bestandsdaten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann,
wenn Sie als Nutzer |hre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von
uns wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angese-
hen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website von der Er-
teilung lhrer Einwilligung abhéngig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung
und Nutzung lhrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir die Zukunft zu wi-
derrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektroni-
schem Wege erfolgen. Wollen Sie Ihre Einwilligung widerrufen, schi-
cken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemei-
nen Gesetzen verantwortlich.

Vertretungsberechtigter Geschaftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft: Schwetzingen
Registergericht: Amtsgericht Mannheim
Registernummer: HRB 710365

Umsatzsteuer-ldentifikationsnummer gemaR § 27a Um-
satzsteuergesetz: DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher gemaR § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller

b. Fir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten
werden, ist safefood-online nur insoweit verantwortlich, als eine
Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zu-
mutbaren Mdglichkeiten besteht, die Nutzung zu verhindern.

c. Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang
von safefood-online vermittelt wird, ist ausgeschlossen. Eine au-
tomatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund
Nutzerabfrage gilt als Zugangsvermittlung. Wir tibernehmen keine
Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die
unsere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Ver-
bindungen zu anderen Websites und Homepages auf eigene Ge-
fahr und benutzen sie gemaR den jeweils geltenden Nutzungsbe-
dingungen der entsprechenden Websites.

d. Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte
nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unberiihrt, wenn safe-
food-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses gemal
§88 TKG von diesen Inhalten Kenntnis erlangt und eine Sperrung
technisch maéglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website
richtige und vollstéandige Informationen zur Verfiigung zu stellen. Sie
Uibernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitat, Rich-
tigkeit und Vollstandigkeit der bereitgestellten Informationen. Wir be-
halten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen
oder Erganzungen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6. Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-on-
line gewéhrt den Besucher jedoch das Recht, den auf dieser Website
bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu
vervielfaltigen. Aus Griinden des Urheberrechts ist die Speicherung
und Vervielfaltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Web-
site nicht gestattet.
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